
M E N U  D E  N O Ë L 
2 0 2 2 . 1 2 . 2 3 - 1 2 . 2 5

M e n u  S p é c i a l i t é  L a  v i e

フォワグラのフラン

 �のレムラード 帆立⾙のテュルバン仕立て
 セップ茸の�焼きタルトとリ・ド・ヴォー

 活オマール�⽼のロースト ヴァン・ジョーヌソース

 国�⽜のロースト トリュフ⾹るペリグーソース

�ワインのグラニテと金柑

プティ・ブッシュドノエル

 ��のお�物

 

16,500円
 

M e n u  N o ë l

アミューズ・ブーシュ

 オマール�⽼のカクテル
�⽇の鮮⿂ ハーブのクラスト焼き シャンパンソース

 蝦�鹿のロースト ソース・ポワヴラード

 リ・オ・レのカネロニ �のシャーベット

 ��のお�物

 

9,900円
 

料金は消���みの価�です。

�荷状況により内�が�更になる場�がございます。

 お苦⼿�材、アレルギー�材等、事前にお知らせくださいませ。
 テーブルの��で同じコースをお�び頂いております。

 

Dîner 17:00-22:00（L.O.20:30）



M E N U  D E  N O Ë L 
2 0 2 2 . 1 2 . 2 3 - 1 2 . 2 5

M e n u  S p é c i a l i t é  L a  v i e

アミューズ・ブーシュ

 オマール�⽼のカクテル
 �⽇の鮮⿂ ハーブのクラスト焼き シャンパンソース

 蝦�鹿のロースト ソース・ポワヴラード

 リ・オ・レのカネロニ �のシャーベット

 ��のお�物

 

9,900円
 

M e n u  N o ë l

アミューズ・ブーシュ

 �⽼のラヴィオリと百�� ヴルーテソース
�⽇の鮮⿂のポワレ オレンジ⾵味のソース・ヴァンブラン

 スモークの⾹る鴨�⾁のロースト カリンのソース

 キャラメルアップルとナッツケーキのデュオ シナモンアイスクリーム

 ��のお�物

 

5,500円
 

料金は消���みの価�です。

�荷状況により内�が�更になる場�がございます。

 お苦⼿�材、アレルギー�材等、事前にお知らせくださいませ。
 テーブルの��で同じコースをお�び頂いております。

 

 Déjeuner 11:30-15:00（L.O.13:30）



L a  v i e  

C a k e
2 0 2 2 . 1 2 . 2 3 - 1 2 . 2 5

ホ ー ル ケ ー キ （ � � 1 2 c m ）

La vie��のチョコレートムースと
お��の⼤�きなショートケーキをご⽤�しました。

クリスマス仕�に�でデコレーションします。

 

チョコレートムースのケーキ
��なチョコレートムースと�の�味が相性抜�です��

3,500円
 

イチゴのショートケーキ
しっとりと焼き上げたスポンジとシェフこだわりの⽣クリーム

�さ12cmほどでボリュームたっぷりです��

4,000円
 
 

※ご予��切【12⽉20⽇】
※受け�り時間【12:00-20:00】

 
 

 
 
 
 

料金は消���みの価�です。

�に�りがございます。予��売�に�しましたら受付を�切らせて頂きます。

電�、またはメールで下�情�をお知らせください。

0467-95-2585
info@lavie-kamakura.com

①お�前 ②お電���（可�であれば�帯電�）③ご��内� ④ご希�⽇時 ⑤アレルギー�材の有�

その他ご��有りましたらお気軽にご相�ください


